| alouette
restaurant

L otzzs - Stetez

Gaspacho Andalou, creme au basilic, tempura de gambas sauce ponsu /.00 €
Fresh gaspacho with a basil cream and prawn tempura

Salade fraicheur (selon le marché) 6.00 €
« Fraicheur » salad (composed with fresh product of the day)

Carpaccio de bceuf et ses condiments 8.00 €
Beef carpaccio and pickles

Quasi de veau poele, subtil jus a la réglisse 14,00 €
Filet steak of veal with a liquorice juce

Brochette de volaille marinée aux épices, po¢lée de |égumes colorés 12,00 €
Spiced chicken kebab served with stir-fried vegetables

Tournedos d'aiguillette de canard facon rossini 17,00 €
Duck tournedos rossini

Filet de rouget potle, tagliatelles aux legumes, ¢ 3,00 €
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alouette
restaurant

Tartiflette des Aravis et salade verte 12.00 €
« Tartiflette » and green salad

Supplément assiette de charcuterie (jambon de pays et rosette) +3.00 €
Supplement plate of delicatessen (cured ham and sausage)

Fondue Savoyarde aux 3 fromages (min 2 pax) 14.00 €
3 cheeses fondue

W—— (Heeded

Assiette de fromage de nos Alpages 5,00 €
Cheese platter

Fromage blanc aux myrtilles 5,00 €
Soft white cheese with blueberries

a la fraise
rry tiramisu




